
CICLO I

 0101801

4Br.

Precálculo [a]*

2000872

4Br.

Elementos para el 
estudio de la ciencia 

y la tecnología*

2201323

4Br.

Comunicación gráfica 
para el diseño en 

ingeniería

2600614

5Br.

Química general*

4

CICLO III

0101829

5, 6

Cálculo II*

5

20006810

5, 6

Física I*

4

19014611

5

Programación y 
métodos numéricos

4

26006712

8

Química orgánica II

4

26008313

7

Microbiología general

4

CICLO V

01011819

14

Probabilidad y 
estadística*

4

26000720

15,16,17

Balance de materia y 
energía

4

26008621

13

Microbiología de 
alimentos

4

26008722

18

Nutrición

4

26008823

18

Ciencia de alimentos 
I

4

CICLO VII

26007029

20

Operaciones de flujo 
de fluido

4

26007130

25

Operaciones de 
transferencia de calor

3-4

S.O.31

Br.

Optativa 
humanístico-social II*

3-4

S.O.32

Br.

Optativa 
Humanístico-social III*

4

26009233

28

Análisis químico de 
alimentos I

3-4

CICLO IX

S.O.38

S.O.

Optativa ténica I*

4

26009639

35

Procesamiento de 
productos cárnicos y 

pesqueros

4

26009740

34,36

Procesamiento de 
cereales

3

S.O.41

Br.

Optativa 
humanístico-social 

IV*

CICLO II

0101815

1

Cálculo I*

0101126

1

Álgebra vectorial y 
matrices*

2600827

Br.

Biología general

2600658

4

Química orgánica I*

4

4

4

4

CICLO IV

01011814

49

Cálculo III*

20006915

59, 10

Física II*

01018416

49

Ecuaciones 
diferenciales*

26008417

39,11

Introducción a 
ingeniería de proceso

26008518

47,12

Bioquímica de 
alimentos

CICLO VI

26008924

419,23

Control de calidad
de alimentos

26001025

420

Termodinámica de 
procesos

26009026

47

Fisiología y manejo 
de postcosecha

S.O.27

3-4Br.

Optativa 
humanístico-social I*

26009128

423

Ciencia de alimentos 
II

CICLO VIII

26007234

429,30

Operaciones de 
manejo de sólidos

26009335

426,28,30

Procesamiento de 
frutas y hortalizas

26009436

428,30

Procesamiento de 
productos lácteos

26009537

433

Análisis químico de 
alimentos II

CICLO X

26009842

439,40

Diseño de plantas de 
alimentos

26009943

319,37

Análisis sensorial de 
alimentos

S.O.44

3-4S.O.

Optativa técnica II*

S.O.45

3-4Br.

Optativa 
humanístico-social V*

CódigoNúmero
correlativo

UVPrerrequisito

Nombre de la
Asignatura


